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 اهداف پايان درس

 بسته بندی و مباحث نوین بسته بندی مواد غذایی و برهم کنشهای ماده غذاییآشنایی دانشجویان با  اهداف مهارتی:

 

و شناخت انواع فیلمها و پوشش های  شناخت روشها و تکنولوژیهای نوین در حوزه بسته بندی مواد غذایی اهداف شناختی:

 مواد غذایی خوراکی مورد استفاده در صنعت بسته بندی

  

بندی استفاده عملی از فناوری نانو در صنعت بسته بندی مواد غذایی و کاربردی نمودن  روشهای بسته  اهداف نگرشی:

مدل سازی فرایندهای انتقال جرم در  -هوشمند و بسته بندی فعال با هدف افزایش عمرماندگاری و بهبود کیفیت مواد غذایی

 بسته بندی به ماده غذایی
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